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Processo de producéo de edulcorantes por fermentacao simultanea utilizando hidrolisado

de sisal (BR 10 2018 014447 2)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Fonte de acucares de baixo valor calorico;
Possui propriedade anticariogénica;
Possui poder edulcorante;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo trata de um processo de produgdo integrada de xilitol e arabitol Inventores:

a partir da biomassa lignoceluldsica do sisal por meio de indculo conjunto de 01 - Lorena Lucena de Medeiros;
leveduras. As solugdes podem ser hidrolisadas ou parcialmente hidrolisadas antes 02 - Flavio Luiz Honorato da Silva;
da fermentagdo. Apos a fermentacdo, as células de levedura sdo separadas ¢ o pH ¢ 03 - Sharline Florentino de Melo

ajustado. A solucdo que contém os edulcorantes ¢ recuperada e cristalizada para
fornecer xilitol e arabitol cristalino. Este composto pode fornecer propriedades
adocantes ¢ anticariogénicas, auxiliando na prevengdao de caries, além de ser

Santos;
04 - Marta Suely Madruga;

indicado as pessoas portadoras de diabetes. Dessa forma, a produgio de 05 - Libia de Sousa Conrado
edulcorantes (xilitol e arabitol) ¢ uma alternativa de produto natural para a indastria Oliveira;

de alimentos auxiliando na prevengdo da Reag¢do de Maillard, mantendo o valor 06 - Angela Lima Menéses de Queiroz;
nutricional das proteinas presentes, além de proporcionar efeitos benéficos para a 07 - Débora Jamila da Nobrega;

saide dos diabéticos e propriedade anticariogénica, de grande interesse para as
indastrias farmacéutica e cosmética, respectivamente.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Escala em Escala
Formulagao Laboratorial Piloto
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Empanado do tipo nuggets com hidrolisado proteico (BR 10 2018 015082 0)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Aumento no teor de proteina;
Baixo custo;
Qualidade nutricional diferenciada;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Taliana Kénia Alencar Bezerra;

02 - Marta Suely Madruga;

03 - Angela Lima Menéses de Queiroz;
04 - Janiele Ferreira da Silva;

05 - Francisco de Assis de Oliveira;

06 - José Sérgio de Sousa;

07 - Jéssica Luana Miranda da Silva;
08 - Maria José da Silva Luiz Nunes;

A presente invencao refere-se a um processo de elaboragdo de um
empanado tipo nuggets adicionado de hidrolisado proteico que possuem
caracteristicas nutricionais e sensoriais de interesse na indistria de
alimentos, como também para os consumidores, ja que ha um aumento
nos niveis de proteina ¢ melhoria nas caracteristicas de textura do
produto final, ocasionando assim, maior aceitacao por parte dos

consumidores.
Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Escala em Escala
Formulagao Laboratorial Piloto
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Processo de producdo de empanado de tilapia com farinha da casca do maracuja (BR 10

2018 016291 8)
BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Agrega valor nutricional ao empanado;
Melhoria funcional;
Reaproveitamento de residuo;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Anely Maciel de Melo;
02 - Atacy Maciel de Melo;
A presente invengao trata da obtencao de um empanado de tilapia 03 - Raquel Lima Salgado;
com adi¢do de farinha de casca de maracuja (Passiflora edulis)
visando agregar valor comercial a um residuo produzido pelas
agroindustrias e reduzir impactos ambientais. Além disto, o
empanado produzido possui alegac¢io funcional devido ao elevado

teor de fibras da farinha.
Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Escala em Escala
Formula(;ao Laboratorial Piloto
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Processo de obtencao de extrato antioxidante derivado de residuos para aplica¢cdo em

produtos alimenticios destinados ao consumo humano e animal (BR 10 2018 067711 0)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Processo de baixo custo;

Utiliza residuo do processamento do fruto;
Utiliza condicbes que promovem a obtencao
de um extrato com qualidade;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengio refere-se a um processo de obtencio de extrato antioxidante derivado
de residuos de Spondias mombin L. para aplicagdo em produtos alimenticios destinados ao
consumo humano e animal, com aplicagdo na area de ciéncia e tecnologia de alimentos.
Utilizando um substrato alternativo (residuo de Spondias mombin L constituido de casca,
carogo ¢ polpa residual), que é subutilizado e descartado de forma inadequada pelas
industrias de processamento de frutas. O processo, de acordo com a presente invencao,
compreende as etapas basicas do processo de extragio, possibilitando agregagio de valor e
desenvolvimento de produtos com potencial de aplicagido nas indistrias de alimentos ¢ de
ragdes, sendo um processo de baixo custo, tornando sua adicdo como agente antioxidante
em produtos alimenticios destinados ao consumo humano e animal como substituto de
antioxidantes sintéticos (Hidroxianisol Butilado — BHA; Hidroxitolueno Butilado -BHT ¢
Propil Galato - PG) vidvel, principalmente por proporcionar ao alimento uma maior
atratividade devido ao apelo de produtos Saudaveis.

Inventores:
01 - Deocleciano Cassiano de Santana

Neto;
02 - Fabio Anderson Pereira da Silva;
03 - Valquiria Cardoso Da Silva
Ferreira;
04 - iris Braz Da Silva Aratjo;
05 - Sinara Pereira Fragoso;

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto
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Processo para fabricacao de farinha de cacto e produto (BR 10 2018 069123 6)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Produto prebidtico com potencial tecnologico;
Rico em minerais;
Produto sustentavel;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invencdo refere-se a farinhas de xique-xique refinada e
integral. A farinha de xique-xique apresenta excelentes caracteristicas
como alto valor nutritivo devido ao alto contetido de minerais, potencial
funcional pela presenca de fibras, além de sabor tnico. A presencga de
fibra contribui principalmente para a saide do sistema digestivo, além
de ser uma matéria prima facilmente encontrada e cultivavel
organicamente sem uso de agrotoxicos ou qualquer produto quimico, ¢
portanto, de ampla procura pelos consumidores atuais. A metodologia
de preparo pode ser executada facilmente, apresenta um baixo custo de
produgao e possui um alto rendimento em relagao a outras farinhas.

Inventores:

01 - Tamires Alcantara Dourado Gomes
Machado;

02 - Rita de Cassia Ramos do Egypto
Queiroga;

03 - Maria Elieidy Gomes de Oliveira;

04 - Maria Manuela Estevez Pintado;

05 - Luana Martiniano da Silva;

06 - Maria de Fatima Vanderlei de
Souza;

07 - Maria Teresa Bertoldo Pachedo;

Producao
em Escala
Piloto

Producao
. . Estudo de ¢
Pesquisa Aplicada L em Escala
Viabilidade )
Laboratorial
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Processo de fabricacéo de biscoito de cacto (BR 10 2018 070273 4)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Fornece quantidade conveniente de fibras, minerais e
compostos antioxidantes;

Pode ser elaborado com ou sem gluten e lactose;
Atende a seguidores de dietas restritivas e de grupos
especificos, como a vegetariana e a vegana;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo refere-se a um biscoito tipo cookie refinado ou integral, doce ou
salgado elaborado com farinhas de Xique-xique refinada e/ou integral. A farinha de xique-
xique apresenta excelentes caracteristicas como alto valor nutritivo devido ao alto contetido
de minerais, potencial funcional pela presenga de fibras ¢ compostos bioativos, além de
sabor inico. A presenga de fibra contribui principalmente para a satde do sistema digestivo,
além de ser uma matéria prima facilmente encontrada e cultivavel organicamente sem uso
de agrotoxicos ou qualquer produto quimico e, portanto, de ampla procura pelos
consumidores. A inven¢do pode ser especialmente relevante em situacdes de alergias,
mtolerincias, e ainda, para o incremento nutricional de dietas restritivas em como a
vegetariana ¢ a vegana. A metodologia de preparo dos cookies pode ser executada
facilmente, apresenta um baixo custo de produgao e possui um rendimento apropriado em
relagdo a outras farinhas. Dessa forma, a presente invengdo apresenta caracteristicas unicas,
sendo potencial alternativa de alimento nutricionalmente rico, saboroso, seguro e pratico; ¢
representam, assim, uma nova forma de aproveitamento econdémico destas espécies
vegetais, sobretudo em relagio a sustentabilidade.

Inventores:

01 - Tamires Alcantara Dourado Gomes
Machado;

02 - Rita de Cassia Ramos do Egypto
Queiroga;

03 - Maria Elieidy Gomes de Oliveira;

04 - Maria Manuela Estevez Pintado;

05 - Maria Teresa Bertoldo Pacheco;

06 - Elizabeth Hamuri Nabeshima;

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada L em Escala em Escala
Viabilidade ) :
Laboratorial Piloto
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Processo de creme de queijo caprino com xique-xique (BR 10 2018 070346 3)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Possui reduzida alergenicidade;

Facil digestibilidade;

Rico em minerais;

Capaz de agregar a funcionalidade das fibras da farinha da
cactacea;

Auxilia na diminuicdo da deficiéncia de minerais;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invenc¢ao refere-se a queijo caprino adicionado de farinha de Inventores:

xiquexique. O creme de queijo, ou cream cheese, apresenta excelentes 01 - Tamires Alcantara Dourado Gomes
caracteristicas como alto valor nutritivo devido ao alto contetdo de Machado;

proteinas, oligossacarideos, acidos graxos de cadeia média ¢ curta, 02 - Rita De Cassia Ramos do Egypto
minerais, potencial funcional pela presenca de probidticos e fibras, além Queiroga;

de sabor unico. A presenga de probidticos e fibras contribui 03 - Maria Elieidy Gomes de Oliveira;
principalmente para a satde do sistema digestivo, além de ser um 04 - Maria Manuela Estevez Pintado;
produto pratico e diversificavel, podendo ser utilizado em diversos 05 - Maria Teresa Bertoldo Pacheco;
alimentos, portanto, de ampla procura pelos consumidores. A 06 - Leticia Medeiros Cavalcante;

metodologia de preparo pode ser executada facilmente, apresenta um
bom custo x beneficio e possui uma alta aceitacdo em rela¢dao a outros
queijos.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto
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Queijo caprino simbidtico e processo de obtencdo (BR 10 2018 072415 0)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Melhora o transito intestinal;
Repde microbiota intestinal;
Apresentem uma reduzida alergenicidade;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente inven¢ao refere-se a um queijo petit suisse caprino com potencial Inventores:

probidtico por se utilizar de cepas de bactérias lacticas probioticas (Lactobacillus 01 - Tammyrys Maria de Oliveira
mucosae, Lactobacillus acidophilus ¢ Bifidobacterium lactis, ndo restringindo-se a Dantas;

essas cepas) ¢ compostos prebidticos  (de preferéncia  inulina e 02 - Maria Elieidy Gomes de Oliveira;

frutooligossacarideo). O queijo petit suisse caprino simbidtico apresenta
caracteristicas como textura uniforme ¢ sabor adocicado, em forma de iogurte.
Contém bactérias lacteas probidticas ¢ compostos prebidticos que contribuem para
a saide do sistema digestivo do consumidor agregando valor funcional ao produto,

03 - Rita de Cassia Ramos do Egypto
Queiroga;
04 - Carolina Moreira de Santana;

além de possuir um alto valor nutritivo e uma excelente aceitagio sensorial, 05 - Miniamy Pereira NGbrega;
considerando aspectos Unicos que dao identidade aos produtos lacteos caprinos, 06 - Caroliny Mesquita Aratijo;
como odor e sabor. A metodologia de preparo pode ser executada facilmente, 07 - Nayanne Veloso Correia;

apresenta um baixo custo de produgido e possui um alto rendimento em relagdo a
outros derivados lacteos.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada L em Escala em Escala
Viabilidade ) :
Laboratorial Piloto
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Hamburguer pronto para consumo elaborado com antioxidante natural de residuos (BR 10

2018 072527 0)
BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Extrato oriundo de um substrato alternativo,
Matéria-prima provinda de um residuo subutilizado e
comumente descartado;

Auxilia o combate a poluicao ambiental;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao referejsc:: a um processo f:le elaboragao de‘ um produto carmeo :]n: -egteo;;se.d ano Cassiano de Santana
pronto para o consumo adicionado de antioxidante natural oriundo de extrato de

residuos do despolpamento de Spondias mombin L., visando proporcionar a N‘et.o; . .
insergdo de hamburguer pronto para o consumo adicionado de extrato do residuo de 02 - Fabio Anderson Pereira da Silva;
Spondias mombin L. como substituto dos hambirgueres tradicionais elaborados 03 - Valquiria Cardoso da Silva Ferreira;
com adi¢do de antioxidantes sintéticos, como Hidroxianisol Butilado (BHA), 04 - iris Braz da Silva Aratjo;
Hidroxitolueno Butilado (BHT) e Propil Galato (PG), proporcionando ao mesmo 05 - Sinara Pereira Fragoso;

uma maior atratividade devido ao apelo de produtos saudaveis. O hamburguer
pronto para o consumo adicionado de extrato de residuo de Spondias mombin L.
nao apresenta alteragdes em sua composi¢ao nutricional, além disso, ¢ estavel
quanto as reagoes de oxidagao lipidica e proteica, mantendo a cor vermelha por
maior tempo de armazenamento.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada L em Escala em Escala
Viabilidade ) :
Laboratorial Piloto
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Processo para elaboracao de suco de xique-xique (BR 10 2018 073226 9)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Baixo custo;
Possui caracteristicas sensoriais diferenciadas;
Contribui com a valorizacao da matéria-prima;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Paloma Oliveira Antonino de
A presente invengao refere-se a produgao de suco a partir do cladédio Assis;
do xique-xique (Pilosocereus gounellei). O suco produzido apresenta 02 - Rita de Cassia Ramos do Egypto
caracteristicas nutricionais e bioativas como minerais, fibras e Queiroga;
compostos fendlicos, além da versatilidade de poder ser adicionado de 03 - Gerlane Coelho Bernardo Guerra;
outros ingredientes ou ser utilizado em outros produtos. O processo de 04 - Maria de Fatima Vanderlei de
produgdo apresenta um baixo custo e pode ser executado facilmente. Souza;
Ademais, proporciona a inclusdo e valorizacdo de uma cactacea 05 - Fabricia Franca Bezerril;

encontrada em grande quantidade no Semiarido do Nordeste brasileiro.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto
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Producéo de almondega adicionada de hidrolisado proteico de quilha de frango (BR 10

2018 073314 1)
BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Baixo custo;
Qualidade nutricional;

Permite a reducao do conteudo de gordura no
produto carneo;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo se refere a um processo de elaboragao de
almondegas adicionadas de hidrolisado proteico de quilha de frango
com caracteristicas relevantes a industria de alimentos, propriedades
nutricionais melhoradas através de um elevado teor de proteina,
particularmente colageno hidrolisado, podendo ser substituto de
gordura, além de uma melhor textura e/ou capacidade emulsificante, e
propriedades funcionais e bioativas distintas.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto

Inventores:

01 - Taliana Kénia Alencar Bezerra;

02 - Marta Suely Madruga;

03 - Ana Rita Ribeiro de Aratijo
Cordeiro;

04 - Juliana Lopes de Lima;

05 - Gilmana Fernandes Barbosa
Aratjo;

06 - Germana Fernandes Barbosa
Aratjo;
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Processo de elaboracéo de geleia de xique-xique (BR 10 2018 073370 2)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Baixo custo;

Facilidade de producao;

Nao necessita da adicao de agua;
Apresenta uma consideravel quantidade de
compostos fendlicos e antioxidantes;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo refere-se a produgdo de uma geleia, a partir do xique- Inventores:

xique (Pilosocereus gounellei). A elaboragio segue as etapas de obtengido do 01 - Fabricia Franca Bezerril;
xique-xique; retirada de espinhos; higienizagdo; corte e extragdo do suco. A 02 - Rita de Cassia Ramos do Egypto
etapa e elaboragdo da geleia compreende a homogeneizagio do suco e agucar Queiroga;

na propor¢do de 70% : 30% (p/p), sem a adigdo de agua, acido e pectina, 03 - Maria De Fatima Vanderlei de
verificagdo dos solidos soluveis e ponto de geleia, com posterior envase. A Souza;

geleia produzida ¢ um alimento com caracteristicas bem apreciadas, 04 - Paloma Oliveira Antonino de
coloragao agradavel e sabor adocicado, além de caracteristicas nutricionais e Assis;

bioativas como minerais ¢ compostos fenolicos. O processo de produgao
pode ser executado facilmente e apresenta um baixo custo de produgio.
Proporcionando a inclusdo e valorizagdo de uma cactacea encontrada em
grande quantidade, em todo territorio do Semiarido do Nordeste brasileiro.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . :
Laboratorial Piloto
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Elaboracéo de iogurte caprino adicionado de geleia de xique-xique (BR 10 2018 073372 9)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Agrega valor a matérias-primas;

Alto valor nutritivo;

Caracteristicas de textura, cor e atributos sensoriais
bem apreciadas.;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo refere-se a produgdo de um iogurte caprino adicionado
de geleia de xique-xique (Pilosocereus gounellei) utilizando-se de culturas do
iogurte, Streptococcus thermophilus e/ou Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus incorporados a uma matriz constituida de leite caprino e
posteriormente adicionado a geleia de Xxique-xique, a qual apresenta
consideravel teor de minerais e compostos fenolicos. O iogurte produzido é
um alimento que apresenta caracteristicas com alto valor nutritivo, textura
uniforme, coloragdo agradavel e excelente sabor, além de contribuir para a
saude do sistema digestivo. O processo de producio pode ser executado
facilmente, apresenta um baixo custo e possui um alto rendimento em relagao
a outros derivados lacteos. Proporcionando também, a inclusio de uma
cactacea encontrada em grande quantidade, em todo territério do Semiarido
do Nordeste brasileiro.

Inventores:

01 - Fabricia Franca Bezerril;

02 - Rita de Cassia Ramos do Egypto
Queiroga;

03 - Maria de Fatima Vnaderlei de
Souza;

04 - Paloma Oliveira Antonino de

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada L em Escala em Escala
Viabilidade ) :
Laboratorial Piloto

Assis;
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Processo de obtencao de queijo tipo reino com reducao de sodio e gordura e adi¢ao de

conservante natural (BR 10 2018 073532 2)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Reducao do teor de gordura do leite empregado no
processamento;

Remocao parcial do cloreto de sédio e a inclusao
do cloreto de potassio na

salmoura empregada na etapa de salga do queijo;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo de fabricagdo de queijo tipo Reino com redugio de sodio Inventores:

e gordura ¢ adigdo de conservante natural obtido através da redugio no teor 01 - Haissa Roberta Cardarelli;

de gordura do leite(1) e salga em salmoura(13) com imersdo em solugdo 02 - Marilia Cicera Gomes Dos Santos
antifingica(14) e em condigoes de secagem(15) e maturagdao Figueirédo;

diferenciadas(16) resulta em um produto com caracteristicas de sabor mais 03 - Josefa Rafhaela Felix Gomes Dos
suave, textura mais macia aceitos pelos consumidores. Além disso, o queijo Santos;

apresenta caracteristicas nutricionais mais favoraveis a salde, devido a 04 - José Honério Pereira Lopes Neto;
reducdo de ingredientes (sodio e gordura) que podem estar relacionados a 05 - Jodo Bosco Sousa Amaral;

maior incidéncia de doengas degenerativas ndo imunes. Nao possui
conservantes sintéticos potencialmente prejudiciais a saide e emprega
conservante natural. A maturagio dentro da embalagem previne sua
contaminac¢do e favorece a qualidade e estabilidade para comercializagdo.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . :
Laboratorial Piloto

e
“ inova Agéncia UFPB de Inovacdo e Tecnologia - Telefone: (83) 3216 — 7558 — Email: inova@reitoria.ufpb.br &
& ¥y ]




Processo de obtencdo do suco misto de acerola e ciriguela com potencial probiotico em po

(BR 10 2018 073677 9)
BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Atende vegetarianos e individuos com
hipercolesterolemia, intolerantes a lactose e alérgicos a
proteina do leite;

Diferentes espécies de Lactobacillus e processamento
econdmico, flexivel e de boa qualidade;

-

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo refere-se a obtengdo do suco misto de acerola e ciriguela
com potencial probiético a partir de Lactobacillus rhamnosus, Lactobacillus
casei ¢ Lactobacillus plantarum, sendo este produto obtido sob a forma de po,
por meio da microencapsulagdo por atomizagdo. O processo ¢ de facil
reprodutibilidade, baixo custo, flexibilidade na medida em que oferece
variagdo da matriz de microencapsulagdo e producdo de particulas de boa
qualidade. O produto apresenta boas caracteristicas fisico-quimicas para sua
produgdo, apresentando boas perspectivas para diversificar o mercado de
alimentos probidticos de origem nao lactea.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto

>
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Inventores:

01 - Michelle Maria Barreto de Souza;

02 - Maria Inés Sucupira Maciel;

03 - Amanda Rafaela Carneiro de
Mesquita;
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Queijo tipo coalho com microcapsulas de 6leo essencial (BR 10 2018 074136 5)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Aumenta a vida util do produto a partir de um
conservante natural;

O o6leo se mantém no centro da microcapsula sem
contato com fatores externos, de modo a prolongar a
atividade dos seus compostos volateis;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente inven¢do trata da elaboragdo queijo tipo coalho contendo oleo Inventores:

essencial de Cymbopogon flexuosus (capim — limdo) microencapsulado. O 01 - Anely Maciel de Melo;
uso de oleo essencial nos alimentos tem por objetivo controlar o crescimento
de micro-organismos ¢, por consequéncia, aumentar a vida util do mesmo. O
6leo microencapsulado utilizado preserva os compostos volateis do dleo
essencial mantendo sua ag¢do por maior periodo além de facilitar sua
dissolu¢do na matriz alimentar. 0,25% do o6leo essencial foi adicionado ao
queijo havendo uma redug¢do, por um periodo de avalia¢dao de 21 dias, em
micro-organismos deteriorantes. Esta invengdo torna-se uma alternativa de
metodologia aplicada na industria de alimentos, com a¢do comprovada contra 09 - Soraia Vilela Borges;
microorganismos, podendo ser aplicada como uma tecnologia de conservagao

potencializadora no mercado devido sua natureza, sendo alegado como um

conservante de origem natural.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto

e
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02 - Lais Costa Luna;

03 - Weysser Felipe Candido de Souza;
04 - Hugo Junior Barboza de Souza;

06 - Solange de Sousa;

07 - Max Rocha Quirino;

08 - Diego Alvarenga Botrel;




Processo de producao de p6 da folha do jua (BR 10 2018 074505 0)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Baixo custo;

Preserva a qualidade e boa estabilidade do

produto;

Mantém as propriedades fisicas e bioldgicas do

mesmo, Fonte: https://www.todafruta.com.br/ziziphus-joazeiro-mart-ficha-tecnica/

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Josilene de Assis Cavalcante;

02 - Ananda Oliveira Muniz;

03 - Nagel Alves Costa;

04 - Eudezia Rodrigues Mangueira;
05 - Marcos Antonio Pereira Morais;
06 - Ana Carolina Nébrega Leite;

A presente invencao conjuga o processo da secagem em camada de
espuma ¢ a defini¢do de parametros para a secagem, proporcionando
um produto de baixo custo utilizando uma técnica mais simples e até
mesmo mais rapida, que preserva a qualidade e boa estabilidade do
produto, mantendo suas propriedades fisicas e biologicas.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto
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Processo de obtencao de queijo fresco adicionado de oleos essenciais de orégano e alecrim

(BR 10 2018 075330 4)
BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Potencial antimicrobiano e caracteristicas sensoriais
unicas;

Aumenta a vida util do produto a partir de um
conservante natural;

e r——
PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao tem aplicagao na area de conservagao de alimentos
e refere-se a um processo de elabora¢do de um queijo fresco adicionado
de concentragdes sinergisticas dos oOleos essenciais de Origanum
vulgare L. ¢ Rosmarinus officinalis L. como tecnologia efetiva para o
controle de micro-organismos patogénicos e visando a manutengao dos
aspectos de qualidade que caracterizam o produto. O processo de
produ¢do do referido queijo passa por quatro etapas basicas:
pasteurizagdo do leite bovino, adi¢cdo da cultura iniciadora para
obtencdo da massa, adigdo de concentragdes sinergisticas dos oleos
essenciais de Origanum vulgare L. e Rosmarinus officinalis L. e, por
fim, embalagem e armazenagem.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto

e % 4
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Inventores:

01 - Helena Taina Diniz Silva;
02 - Marciane Magnani;

03 - Janaina Batista de Sousa;
04 - Evandro Leite de Souza;




Bebida fermentada alcodlica de mangaba (BR 10 2018 075834 9)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Agregar valor a essa matéria-prima;
Produto inovador;

Processo adaptando as caracteristicas
proprias da fruta;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente inveng¢do trata de um processo fabril de uma bebidavfermentada Inventores:

alcoodlica de mangaba visando sanar a lacuna mercadologica com esse sabor 01 - Francisco Lucas Chaves Almeida;
de bebida. O desenvolvimento seguem etapas especificas e proprias de
preparo do mosto, corregao do pH, sulfitagdao, homogeneizagdo, fermentagao
anaerobica, centrifugacdo, acondicionamento, pasteurizagao e resfriamento,
com rendimento do processo entre 75,98 e 99,47%, produtividade em etanol
entre 3,46 e 5,53 g/l.h e produtividade em biomassa entre 1,69 e 2,54 g/l.h.
Com obtengdo de quatro variagbes em composi¢do quimica, as quais
apresentaram teor alcoolico entre 5,7e 7,7 % (v/v), acidez total em acido
acético entre 59,62 ¢ 72,80 meq/L, acidez fixa em acido acético entre 52,36 ¢
57,64 meq/L, acidez volatil em acido acético entre 4,72 ¢ 15,16 meg/L todos
dentro dos padroes de identidade e qualidade, isentas de contaminagdo
microbiologicas e com indices de aceitagdo sensorial superiores a 70%.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada L em Escala em Escala
Viabilidade ) :
Laboratorial Piloto
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02 - Emanuel Neto Alves de Oliveira;
03 - Elisandra Costa Almeida;

04 - Luana Nascimento da Silva;

05 - Mariana de Oliveira Silva;

06 - Luiz Fernando da Silva Araujo;




Nugget caprino recheado com queijo (BR 10 2018 075915 9)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Processo de fabricacao de um produto de baixo custo;
Qualidade sensorial diferenciada;

Mistura dos condimentos agrega um sabor especial
ao produto;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Taliana Kénia Alencar Bezerra;
02 - Cybelle de Oliveira Dantas;

03 - Lais Costa Luna;

04 - Lucielma da Costa Silva;

05 - José Wellyton Barreiro Leite;

06 - Francisco Lucas Chaves Almeida;
07 - Mariana de Oliveira Silva;

08 - Givanildo Alves Gomes;

A presente invenc¢do se refere a um processo de elaboracao de nugget
caprino recheado com queijo que possui caracteristicas nutricionais ¢
sensoriais de interesse na indistria de alimentos, como também para os
consumidores, ja que ha uma valorizagdo da carne caprina regional
nordestina, além de melhorar seus aspectos sensoriais disfargando seu
odor caracteristico que muitos ndo se agradam, ocasionando, assim,
maior aceitac¢do por parte dos consumidores.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto
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Obtencao do po6 do suco da polpa e casca do jua (BR 10 2018 075991 4)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Concentracao de seus principios ativos;
Facilita o seu transporte e armazenamento;
Leva em conta a sazonalidade do fruto e

a regiao especifica em que se encontra;

Fonte: http://tropical.theferns.info/image.php?id=Ziziphus+joazeiro

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao trata-se da obten¢do da espuma do suco composta
por polpa e casca do jua (Ziziphus Joazeiro) ¢ sua posterior secagem em
estufa com circulagdo de ar, com a finalidade de obter um produto final
em po. Esta inven¢do esta relacionada ao campo técnico da
secagem/desidratagao de produtos de origem vegetal, constituindo-se de
um pedido de patente sobre o processo de obtengdo da polpa e casca do
jua em po através de sua secagem em camada de espuma. Esse produto
tem grande aplicabilidade na industria alimenticia e sua obtencao em po
falicita o seu transporte e armazenamento, tornando possivel o acesso
desse material em diferentes regides, independente da mesma possuir
caracteristicas necessarias para o plantio da arvore ou nao.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada . em Escala em Escala
Viabilidade . .
Laboratorial Piloto

e
“ inova Agéncia UFPB de Inovacdo e Tecnologia - Telefone: (83) 3216 — 7558 — Email: inova@reitoria.ufpb.br &
& ¥y ]

Inventores:

01 - Eloi Nunes Ribeiro Neto;

02 - Daniel Arnébio Dantas da Silva;
03 - Jéssica Kelly da Silva Negreiros;
04 - Tamires dos Santos Pereira;

05 - Josilene de Assis Cavalcante;
06 - Nagel Alves Costa;




Processo de producao de leite fermentado asinino (BR 10 2018 076634 1)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Utiliza o leite asinino de forma integral na

Formulacao;

Contem microrganismos que permitem que o processo de
fermentacao gere novos compostos bioativos;

Agrega sabor caracteristico e qualidades nutricionais ao produto;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo refere-se ao processo produtivo de um leite Inventor'e:s: .

fermentado a partir do leite asinino, tendo em vista o potencial 01 - Natalia Su_f'att' de Holanda

funcional da matriz utilizada. Além disso, utilizam-se cepas de C.avalcant‘l; .

Streptococcus thermophilus ¢ de Lactobacillus delbrueckii  subsp. OZ-qu:aEic:sgcaa.ssla Ramos do Egypto
?

Bulgaricus. O leite fermentado asinino apresenta caracteristicas nicas
como consisténcia liquida, levemente viscosa e sabor levemente dcido.
Contém cepas de microrganismos que contribuem para a saude do
sistema digestivo, além de agregar valor funcional e melhorar a
aceitagdo sensorial devido a fermentacdo, considerando aspectos inicos
que dao identidade ao produto lacteo asinino, como odor, sabor e
consisténcia.

Producao Producao
: . Estudo de
Pesquisa Aplicada L em Escala em Escala
Viabilidade ) :
Laboratorial Piloto
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03 - Maria Elieidy Gomes de Oliveira;

04 - Amanda Marilia da Silva Sant'ana;

05 - Tayanna Bernardo Oliveira Nunes
Messias;




Obtencao de ovo em po por spray dryer (BR 10 2018 076775 5)

BENEEICIOS E CARACTERISTICAS

Custos relativamente baixos;
Facil transporte;

Vida util mais longa;

Nao precisa de refrigeracao;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente inveng¢do trata de um método para a obtencao do ovo na
forma de po por meio da técnica de spray dryer. Neste método, o ovo
foi seco em um spray dryer com temperaturas de entrada do ar entre
120 a 150°C. Os pos obtidos foram caracterizados por atividade de agua
(aw), umidade, cinzas, minerais, lipideos, proteinas e carboidratos. De
acordo com os resultados foi verificado que houve conservacdo das
caracteristicas fisico-quimicas, indicando a viabilidade do processo

descrito.
Pesquisa ApIicadz> > >

Producao
em Escala
Piloto

Producao
em Escala
Laboratorial

Estudo de
Viabilidade

Inventores:

01 - Mayara Davila de Mesquita de
Lima;

02 - Veruscka Araujo Silva;

03 - Heber Sivini Ferreira;
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MAQUINAS E

EQUIPAMENTOS
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Dispositivo monitor do ciclo de vida e fadiga de mastros de sondas petroliferas (BR 10 2018

014631 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS =
Possui rapidez de analise preditivas de manutencao; iE Hiiim ===
Menos custosa; \_A__lLi

Maior confiabilidade geral no acompanhamento da s ==

vida util do equipamento sob analise;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Marcelo Cavalcanti Rodrigues;
A presente invengao trata de um dispositivo para contagem e registro de 02 - José Antdnio Franga de Araljo;
carga conforme o nimero de ciclos para acompanhamento do dano
causado nos mastros de sondas de produgdo terrestres. Para tanto,
utiliza-se um sistema composto por um microprocessador(l), uma
c¢lula de carga(4) e um sensor indutivo(2). O aludido dispositivo
proporciona maior rapidez de analises preditivas de manuteng¢do, menor
custo e maior confiabilidade no acompanhamento da vida util do

equipamento analisado.

Producao Producao
em Pequena em Escala

Pesquisa Aplicada
Escala Industrial

e
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Sistema de automacéo residencial para deficientes visuais e/ou auditivos (BR 10 2018

016722 7)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Permite a inclusao;
Praticidade e seguranca;
Possibilita independéncia e conforto;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo trata de um sistema que visa auxiliar deficientes
auditivos e/ou visuais em tarefas cotidianas e em suas residéncias e por
meio da interagdo do usuario com dispositivo smartphone. Tal
automacgao ¢ possibilitada pelo sensoriamento da residéncia por meio de
sensores magnéticos, chuva, gas inflamavel, fumaca ¢ leitura de
campainha sonora. As informacdes dos sensores sdo coletadas e
processadas por um sistema microcontrolado, o qual as envia ao celular
do usuario por meio de um moédulo bluetooth. No celular as
informagdes recebidas ou enviadas sdo apresentadas visualmente e/ou
por meio de avisos sonoros.

shutterstw.ck

Inventores:

01 - Euler Cassio Tavares de Macedo;

02 - Fernando Martins de Oliveira
Neto;

03 - Fernando Rodrigues Frazao;

04 - Lucas Pereira Fernandes;

05 - Rubens Matheus Brasil da Silva

Prototipacao Producao Producao
Pesquisa Aplicada e Estudo de em Pequena em Escala
Viabilidade Escala Industrial

Lima;
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Estante bibliotecaria com prateleira articulada (BR 20 2018 067463 3)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Melhor aproveitamento dos espacos;
Permite o acesso aos conteudos armazenados
em prateleiras mais elevadas;

Dispensa o auxilio de outros acessorios;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Gabriel José da Silva;

02 - Herik Lucas Costa Seixas;
A presente patente de inven¢do aperfeicoa a fungdo de prateleira para 03 - Leandro Lopes Pereira;

armazenamento de livros para que os usuarios possam ter acesso
facilitado a prateleira mais elevada. Para tanto a estante e sua ultima, e
mais eclevada, prateleira ¢ dotada de um sistema composto por
contrapesos(2), trilho(3), roldanas(4), cabo de aco(7) e regulares dos
contrapesos(8).

Prototipacao Producao Producao
Pesquisa Aplicada e Estudo de em Pequena em Escala
Viabilidade Escala Industrial
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Dispositivo educativo associativo para criangas cegas e/ou de baixa visao (BR 10 2018

068190 7)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Explora as habilidades tateis;

Auxilia no desempenho escolar;

Formas de objetos do cotidiano em duas
dimensdes;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
A presente invenc¢do conjuga as fungoes de alfabetizagdo do Braille, 01 - Joele dos Santos Marques;
adaptacao com relacdo a deficiéncia, inclusdo social das criangas cegas 02 - Cathaline Bonafini Sanches;
e de baixa visdo, a partir de um dispositivo de associagdao, com 03 - Maryana Scoralick de Almeida
utilizagao de pecas com formas do cotidiano. O dispositivo associativo Tavares;
¢ constituido de tabuleiro(1) com espagos quadriculares para o encaixe 04 - Fabio Morais Borges;

das pecas de associacao(2), contendo os nomes das formas, tanto em
Braille(4), para cegos, como em caixa alta(5) em alto contraste(7) para
pessoas com baixa visdo. Desta forma serio exploradas habilidades
tateis, de reconhecimento de formas, que auxiliardo no desempenho
escolar de encaixe e leitura do Braille para os cegos.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Sistema de controle pneumatico com aplicacdo em tratamentos fisioterapicos e

treinamentos de for¢ca muscular (BR 102018 070181 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

13

14
Compatibilidade ergondmica; &
Equivaléncias entre os exercicios executados e os movimentos o
reais de diversas atividades fisicas; 15— e
Eliminacdao de problemas técnicos associados ao uso de 16--.“
servomotores (como o choque isocinético); s
PERFIL TECNOLOGICO
A presente invengdo consiste em um sistema de controle de exercicios fisicos Inventores:
capaz de ser configurado para realizacdo de diferentes tipos de exercicios, 01 - Jodo Guilherme Silva Cabral;
sob diferentes cargas. O controle € realizado por uma plataforma de controle 02 - Abel Cavalcante Lima Filho;

processamento de dados (PCPD) (2) que envia o sinal de controle para um
sistema de motores de passo (3) que acionam o sistema de valvulas
pneumaticas (4), na qual, através de um atuador pneumatico, altera o esforgo
do sistema mecanico (5) na execu¢do do exercicio. Um sensor de forga e
outro de posi¢do sdo responsaveis por enviar a PCPD (2) o estado atual do
sistema, na qual ¢ realizado o calculo da nova resposta do atuador (motores
de passo) (3) de modo a atingir as especificagdes solicitadas pelo usuario. A
partir do equipamento proposto, o usuario podera ajustar a carga desejada,
aumentando ou diminuindo de acordo com a necessidade ¢ pode selecionar
qual o tipo de controle de exercicio que vai ser executado.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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03 - Francisco Antonio Belo;
04 - José Carlos de Lima Janior;




Pedal de clip para ciclismo com molas de comportamento pseudoelastico de ligas com

memoria de forma (BR 10 2018 073689 2

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Prover firmeza aos pés do atleta enquanto pedala e
facilidade de retirar seus pés quando necessario,
promovendo seguranga, estabilidade, aumento no
desempenho e reduzindo os riscos de queda;

PERFIL TECNOLOGICO

Os pedais de clip tém se tornado cada vez mais objeto
essencial na pratica do ciclismo. Os pedais trazem seguranga e
firmeza aos atletas, apesar de em algumas situagdes leva-los a
quedas de acordo com o aperto aplicado no parafuso que
regula suas molas de acionamento. A presente invengdao mostra
que € possivel um pedal de clip no qual ndo se faz necessario
regular a tensdo, por meio de parafusos, em suas molas,
fazendo o uso destas fabricadas em liga memoria de forma. Tal
aplicacdo faz com que o pedal seja firme ¢ seguro e facil de
inserir e retirar os pés.

Inventores:

01 - Pedro Machado da Cunha;

02 - David Domingos Soares da Silva;
03 - José Marques Basilio Sobrinho;
04 - Marcelo Cavalcanti Rodrigues;
05 - Cicero da Rocha Souto;

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Reator hibrido para producéo de carvéao ativado e bio 6leo para fornos de resisténcia

elétrica ou de radiacdo de micro-ondas (BR 10 2018 073697 3)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Temperatura controlada em todas

as fases do processo (ativacao e carbonizacao);
Um Unico dispositivo;

Célula reacional constituida de base ceramica; A\Y — 1

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao trata de um reator hibrido portatil para producao de Inventores:

carvdo ativado e bio oleo constituido por base ceramica com placa 01 - Carlos Christiano Lima dos Santos;
susceptora dielétrica que aquece a matéria-prima, convertendo energia 02 - Fabio Correia Sampaio;
magnética, de um reator de micro-ondas, em energia térmica, podendo 03 - Isabela Albuquerque Passos

ser utilizado ainda em fornos convencionais, contendo resisténcia Farias;

elétrica, promovendo uma maior versatilidade de processos para a 04 - Dawy Keyson de Aralijo Almeida;
produg¢do de carvdao e bio 6leo. O dito reator é constituido de uma 05 - Antdnio Fernandes Filho;

camara de combustdo(1) com trilho de fechamento(2). A cimara possui 06 - Jailson Machado Ferreira;

uma placa susceptora dielétrica(4) acoplada ao tampo ceramico(3). 07 - Poliana Sousa Epaminondas Lima;
Apresenta ainda aberturas frontal e traseira para maior circula¢do dos 08 - Joao Jarllys Nébrega de Souza;
gases oriundos do processo. 09 - Rodrigo Lira de Oliveira;

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Sistema de monitoramento de vibrag6es em tempo real para um mastro de sonda de

producao de petroéleo e gas onshore (BR 10 2018 074322 8)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Proporciona a seguranca dos operarios e do meio ambiente;
Auxilia a seguranca da operacao de extracao

de petréleo em terra;

Mostra amplitude de vibragdao em funcao da frequéncia em
tempo real;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo trata de um sistema de monitoramento de
vibragdes que visa garantir a segurang¢a do operario € do meio ambiente,
além de reduzir os custos de manutengdo. A adogdo de um
microcontrolador Arduino(2) e uma interface(3) permite, em tempo
real, o monitoramento dos sinais de alerta para o operador humano,
inclusive informando possiveis falhas na estrutura do mastro da sonda
de produgao.

Producao Producao
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Inventores:

01 - Joao Vitor Lira de Carvalho
Firmino;

02 - Pedro Machado da Cunha;

03 - Igor Xavier Queiroz;

04 - José Gilsivan Cartaxo da Silva;

05 - Marcelo Cavalcanti Rodrigues;




Interruptor piezoelétrico sem fio e sem bateria para acionamento de equipamentos (BR 10

2018 074358 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

O funcionamento do dispositivo da patente é
realizado de maneira autébnoma;

Baixa complexibilidade;

Baixo custo;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo trata de um dispositivo eletromecanico autoalimentado utilizado para Inventores:
fornecer um sinal elétrico de acionamento a outros equipamentos. A autoalimentagdo ¢é 01 - Cicero da Rocha Souto:
promovida por um gerador piezoelétrico quando excitado por um impacto mecanico. A !

estrutura mecéanica em formato de interruptor ¢ versatil ¢ pode ser fabricada em diversos 02 - Maxsuel Ferreira Cunha;

tipos de materiais como metais, polimeros, madeira e outros. O produto desenvolvido tem o 03 - José Marques Basilio Sobrinho;
objetivo de substituir diretamente os interruptores e botdes/botoeiras comerciais sem 04 - Alan Gongalves Paulo e Silva;
modificagdes nas caixas ¢ encaixes convencionais. A comunicagio de dados ¢é feita através 05 - Andreas Ries:

?

de ondas de radio frequéncia tornando este dispositivo operacional e seguro para aplicagdes
domésticas ou industriais. As principais vantagens do interruptor piezoelétrico em relagio
aos dispositivos convencionais sdo: Instalacdo e desinstalacdo com maior facilidade e
rapidez; dispositivo autoalimentado sem a necessidade de baterias ou fonte elétrica
convencional; eliminagio de fiagdo ¢ conduites elétricos de retorno, aumentando a
economia e praticidade ao evitar os cortes de paredes para alocagio das caixas de passagem
de cabos.
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Equipamento de analise termomagnética para caracterizacéo de materiais (BR 10 2018

075048 8)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS - -

Sa0 necessarias pequenas dimensdes da amostra; L
Método simples e confiavel de analise; TR

Baixo custo; — ﬁfi :
. |

facilidade de analise;

b — 4

PERFIL TECNOLOGICO

A presente inven¢do conjuga as fungdes de caracterizar por meio de Inventores:

uma analise termomagnética, mudangas microestruturais que por sua 01 - David Domingos Soares da Silva;
vez acarreta mudangas nas propriedades magnéticas do material. O 02 - Alysson Domingos Silvestre;
equipamento proporciona uma analise termomagnética, que consiste em 03 - Melquisedeque Shaloon Bento da
um ensaio simples de uma amostra submetida a um fluxo térmico de Silva Gomes;

aquecimento e/ou resfriamento onde, para cada instante da aplicacdo 04 - Danniel Ferreira de Oliveira;
deste fluxo e/ou tempo de permanéncia sao medidas as propriedades 05 - Ramon Alves Torquato;

magnéticas em funcdo da temperatura. O grande diferencial desse
equipamento consubstanciado nessa patente € o baixo custo, bem como
o tempo de andlise, quando comparado aos equipamentos laboratoriais

existentes.
Producao Producao
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Dispositivo de inspecdo magnética para varredura externa em dutos de petroleo e derivados

(BR 10 2018 075060 7)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Maior precisao nos resultados;

Melhor identificacdo de problemas trazendo mais
seguranca aos processos continuos;

Resultados serao de facil compreensao;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invencao refere-se a um dispositivo aliado a um sistema
supervisorio computacional capaz realizar inspe¢do em dutos de petroleo e
derivados por meio de ensaios nao destrutivos de varredura magnética. A
utilizagdo do dispositivo, consubstanciado nesta patente, proporciona uma
analise da integridade estrutural possibilitando determinar os mecanismos de
danos através de uma varredura magnética. Por meio deste dispositivo sera
possivel determinar mudangas microestruturais e presencgas de trincas, perda
de espessura local do duto devido ao processo corrosivo, bem como danos
mecanicos do duto. O dispositivo é de facil operagdo e de baixo custo.
Contribui para a qualidade de bens, servi¢os e na determinag¢do da melhor
ocasido para intervir em situagoes criticas. O mercado consumidor existente
$a0 o0s setores: petroquimico, Onshore & Offshore, Oil & Gas e nuclear que
necessitam de alta confiabilidade e padrdes de qualidade excepcionais.

Inventores:

01 - David Domingos Soares da Silva;

02 - Genilton de Franca Barros Filho;

03 - Franklin Lacerda de Aratjo
Fonseca Janior;

04 - Thalles Emannuel Batista Pinheiro;

05 - Alysson Domingos Silvestre;

06 - Marcelo Cavalcanti Rodrigues;
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Estimulador visual para recem-nascidos (BR 10 2018 076644 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Movimento e imagens automatizadas;

Possui fixacdo na incubadora;

Atende as exigéncias de baixa vibragao, baixo ruido,
nao luminosidade, para uso em ambiente hospitalar;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo conjuga as fungdes de estimular visualmente
recém-nascidos através da movimentacdo ¢ alternancia de imagens,
permitindo que o profissional responsavel por essa atividade possa
exercer outras funcdes concomitantemente. O arranjo ¢ formado por
imagens acopladas a hastes(8) que, por sua vez, estao ligadas a um
motor(5) rotativo de passo em um arranjo similar ao de um relégio.
Esse arranjo esta localizado em um plano anterior e um anteparo opaco,
permitindo a visualiza¢do de apenas uma imagem(7) por vez em uma
curta trajetoria. O dispositivo possui, ainda, ventosas(1) para fixa¢do
em incubadoras, velcro para permitir a alteracdo das imagens utilizadas
¢ um potenciometro(4) para controlar a velocidade.

Inventores:

01 - Mariana Soares de Oliveira;

02 - Fabio Morais Borges;

03 - Denise Evelin Duarte da Silva;
04 - Lucas Matias Gomes de Aradjo;
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Anel superelastico de liga de memodria de forma (BR 10 2018 076804 2)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS =

Suporta maiores deformagdes sem ocorréncia de plasticidade;
Instalacdo e desinstalacdo com menores

forcas;

Maior resisténcia a corrosao;

Atenuacao de vibracao;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Cicero da Rocha Souto;

02 - Simplicio Arnaud da Silva;

03 - José Marques Basilio Sobrinho;
04 - Janylson Victor Lacerda;

05 - Angelo Emiliavaca;

06 - Maxsuel Ferreira Cunha;

06 - Evandro Alves Torquato Filho;

A presente invengdo trata de um anel extrema capacidade elastica
elaborado com liga de meméria de forma podendo ser empregado em
eixos, pinos ou furos e tendo, como principais fungdes, evitar o
deslocamento axial de pe¢as e posicionar, ou limitar, 0o curso de um
componente sobre o eixo. Além disso, o referido anel tem a capacidade
de suportar maiores deformac¢des sem ocorréncia de plasticidade;
instalagdo e desinstalagdo com menores forgas; maior resisténcia a
corrosdo; atenuagdo de vibragao; forcas de instalacdo e desinstalagcdao
bem menores dado o resfriamento do material.
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Bancada automatizada com interface grafica para ensaio de fadiga mecanica por flexao

rotativa (BR 10 2018 077400 0)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Automatizado;

Precisdao da carga aplicada;

Interface grafica com controle de tempo de quebra;
Baixo custo de fabricacao;

Efetividade utilizando amostragens de pequeno porte;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Marcelo Cavalcanti Rodrigues;
02 - Matheus Santos Morais;

03 - José Gilsivan Cartaxo da Silva;
04 - José Carlos de Lima Janior;

A presente invengdo trata de uma bancada de baixo custo, compacta e
didatica com interface de controle da carga aplicada para ensaios de
fadiga por flexdo rotativa capaz de obter os graficos de resisténcia
versus nimero de ciclos. A aludida bancada automatizada também ¢
dotada de uma interface grafica, comunicagio wifi ¢ bluetooth e, ainda,
proporciona realizagio de ensaios de amostras de materiais devido a
amostra ser de tamanho menor que os demais.
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Composito polimerico reforcado por sobras de fibra vegetal para aplicacdo na construcao

civil atraves da técnica de moldagem por deposicao (BR 10 2018 014451 0)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Valorizacao direta da agricultura familiar;
Reducao do custo logistico de aquisicao;
Viabilidade de uso das sobras destas fibras
direcionadas as industrias;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao conjuga as fungdes de agregar resinas poliméricas
com fibras vegetais para desenvolvimento de material concorrente no
setor de revestimentos de paredes, pisos, construgao de bancadas em
ambientes internos residenciais ¢ comerciais pela construgdo civil. O
dito fibranato ¢ composto por resina polimérica termofixa insaturada
reforcada por sobras de produgdo de fibras vegetais granuladas e
submetidas a tratamento superficial por aquecimento de agua destilada
em temperatura ¢ velocidade de agitacao controlados para posterior
moldagem em moldes revestidos com material antiaderente a resina,
podendo ser preferencialmente o Teflon®, o polipropileno (PP) ou o
policloreto de vinila (PVC).

Inventores:
01 - Denise Dantas Muniz;
02 - Eduardo Braga Costa Santos;
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Processo de producao de carvao ativado a partir do bagaco do sisal (BR 10 2018 015530 0)

BENEFCIOS E CARACTERISTICAS |

Elevada capacidade adsortiva de inibidores do crescimento
microbiano;

Aplicacdo como a adsorcao de metais no tratamento de efluentes;
Matéria-prima de baixo custo;
Evita a contaminacdao ambiental;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Ysrael Simoes Lins de Oliveira;

02 - Ellen Alves dos Santos;

03 - Josevan da Silva;

04 - Leanderson Tulio Marques Lemos;
05 - Flavio Luiz Honorato da Silva;

06 - Angela Lima Menéses de Queiroz;
07 - Emerson Freitas Jaguaribe;

A presente invencdo refere-se a um processo produtivo de carvao
ativado, fisica e quimicamente, utilizando o residuo do sisal (Agave
sisalana). O carvao ativado obtido apresenta elevada area superficial,
podendo ser utilizado satisfatoriamente em bioprocessos, na adsorcao
de metais e no tratamento de efluentes.

Producao Producao
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Processo de producao de carvao ativado a partir do residuo da coroa do abacaxi (BR 10

2018 015613 6)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Elimina os compostos toxicos presentes em
hidrolisados lignocelulésicos;

Aplicacao em tratamento de efluentes;
Matéria-prima de baixo custo;
Evita a contaminacao ambiental;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Ellen Alves dos Santos;

02 - Ysrael Simoes Lins de Oliveira;

03 - Leanderson Tulio Marques Lemos;
04 - Josevan da Silva;

05 - Flavio Luiz Honorato da Silva;

06 - Angela Lima Menéses de Queiroz;
07 - Emerson Freitas Jaguaribe;

A presente inven¢do refere-se a produgdo e caracterizagdo do carvao
ativado utilizando da coroa do abacaxi para adsor¢cao de compostos
toxicos em hidrolisados lignoceluldsicos, utilizados como meio de
cultivo em processos biotecnologicos, além disso, possui potencial
aplicagio no tratamento de ecfluentes. A biomassa foi ativada
quimicamente com dacido fosforico e fisicamente com vapor d’agua. O
carvao produzido elimina os compostos toxicos: acido acético, 5-
hidroximetilfurfural e furfural, que sdo inibidores de crescimento
microbiano, além de metais pesados entre outros compostos.
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Embalagem ativa com 0leo essencial de orégano na conservacao de pao de hamburguer (BR

10 2018 017182 8)

BENEFCIOS E CARACTERISTICAS

Prolonga o tempo de vida util dos paes de
hamburguer;

Atribui melhorias com relacao as propriedades
sensoriais e de seguranca;

Preserva a qualidade dos paes;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Flavio Gomes Fernandes;
02 - Solange de Sousa;

A presente invencdo trata da elaboracdo de uma embalagem ativa 03 - Jordania Aratijo;

contendo 0,5% de oleo essencial de orégano. Os filmes ativos foram
produzidos a partir do uso de acetato de celulose. A embalagem
aumentou o tempo de prateleira para 24 dias, inibindo o crescimento de
fungos filamentosos e atribuindo caracteristicas sensoriais aceitaveis
pelos consumidores.
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Processo de obtencao de zeolitas sintéticas tipo a (BR 10 2018 075728 8)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS SR ik

* '.§“. % .
w r ’
v\ v " P .

Técnica de baixo custo.

Utilizacao de alumina na forma amorfa obtida em {5»{ ﬁ
;. . . - ,,f

laboratorio, o que a torna mais reativa na solucao; Shi

"w ool

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Janetty Jany Pereira Barros;
A presente invengdo trata de um processo para obtengdo de zeolitas 02 - Heber Sivini Ferreira;
sintéticas Tipo A e a partir do tratamento alcalino hidrotérmico de
materiais nao reciclaveis. Utilizando como materiais precursores a
alumina obtida através do método de Pechini e, como fonte de silicio, a
silica pirogénica. O tratamento alcalino foi realizado com concentrag¢ao
de Hidroxido de Sodio de 3,05 M e 3,5 M com tempo de tratamento de
6, 12 ¢ 24 horas a temperatura de 80°C.
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Membranas ceramicas a base de argila, carboidratos e residuos de frutos do mar para uso

em filtracao (BR 10 2018 076654 6)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS &

Baixo custo; ' <
Eficiéncia comprovada para aplicacdes em filtracao; ; - -

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Joseneto de Souza;

02 - Rivaildo Miranda de Andrade;

03 - Caio Matheus de Souza Lopes;

04 - Ricardo Peixoto Suassuna Dutra;

05 - Liszandra Fernanda Araljo
Campos;

06 - Daniel Araudjo de Macedo;

A inovagdo proposta refere-se a obtengao de membranas ceramicas para
filtragdo utilizando argila, preferencialmente caulinitica, residuos de
frutos do mar, preferencialmente mariscos, e carboidratos,
preferencialmente sacarose como materiais de partida. Este resumo ¢
concebido como uma ferramenta de verificacdo para fins de pesquisa e
nao ¢ destinado a ser um fator limitante da presente invengao.
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Revestimentos poliméricos com acdo antimicrobiana (BR 10 2018 076671 6)

BENEEFICIOS E CARACTERISTICAS

5
Garantia de uma melhor disponibilidade do agente 1 .
microbiano no revestimento; o
Menor interferéncia humana no processo de : 7/
fabricacao; F
rocesso seguro e de facil execucao; 2 =l ; X

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo visa desenvolver um método de aplicagio de
nanoparticulas para diversos produtos com o objetivo de proporcionar maior
disposi¢ao desses agentes, tornando assim mais disponiveis, ou seja mais
expostos na superficie. O processo de obteng¢do consiste na aspersido pelo 02 - Eliton Souto de Medeiros;
processo de SBSp, onde uma bomba injeta a resina termofixa ou solugio de 03 - Amélia Severino Ferreira e Santos;
resina termoplastica e suas misturas até o bico injetor e com o auxilio de um

compressor de ar ¢ aspergida num coletor rotatorio sobre substrato

polimérico, ou nao, e apds a aspersdo colocado em estufa para inicio do seu

processo de cura ou evaporagdo do solvente. Apoés determinado tempo, o

revestimento ¢ retirado da estufa e aspergidas as nanoparticulas

antimicroabianas que apo0s sua aspersio, o revestimento com as

nanoparticulas antimicrobianas irdo para a estufa para o término do processo

de cura ou evaporagao do solvente do revestimento.
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Inventores:
01 - Thiago Péricles Martins Ferreira;
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Processo de producao de carotenoides utilizando leveduras do género rhodotorula e o

hidrolisado do sisal como substrato (BR 10 2018 015147 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Matérias-primas de baixo ou nenhum custo;
Evita impactos ambientais ocasionados pelo

descarte inadequado;
Agrega valor ao sisal;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Josevan da Silva;
02 - Flavio Luiz Honorato da Silva;

A presente invengao refere-se ao processo de produgdo de carotenoides 03 - Willyan Aratjo da Costa;
utilizando leveduras do género Rhodotorula ¢ o hidrolisado do sisal. Os 04 - Angela Lima Menéses de Queiroz;
carotenoides sdo obtidos a partir do cultivo de leveduras oleaginosas nos 05 - Melania Lopes Cornélio;
hidrolisados da fibra ¢ do bagago do sisal, seguido do rompimento 06 - Ellen Alves dos Santos;

celular e da extragdo, com potencial para aplicacdo em produtos
alimenticios, farmacéuticos e cosméticos.
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Processo de obtencao de extrato enzimatico concentrado de enzimas provenientes de

levedura (BR 10 2018 015637 3)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Reaproveita residuos vegetais;
Potencial para producao do adocante xilitol;

Conversao direta do substrato em produto, sem a dependéncia do
comportamento do microrganismo;

Evita processos muito onerosos de purificacao do xilitol
produzido apos processo quimico;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
A presente invencgdo refere-se a um processo de preparagao de um extrato 01 - Leanderson Tulio Marques Lemos;

enzimatico obtido a partir do metabolismo de levedura. O produto ¢ obtido
apos a fermentagdo da levedura, cultivada em meio constituido por hidrolisado
de residuos vegetais, como principal fonte de carbono. O extrato enzimatico,
apoOs concentragdo com uso de sistema aquoso de duas fases aquosas, tem
potencial de produzir o xilitol por via alternativa aos onerosos processos
industriais praticados comercialmente. Para induastria, a aplicagdo das enzimas
no substrato, de forma direta, sem a dependéncia do processo fermentativo e
suas limitagdes, pode apresentar vantagens em relagdo ao custo. A
possibilidade de produzir xilitol com maior eficiéncia pode proporcionar
redugdo dos pregos de mercado, por consequéncia da economia de produgao.
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02 - Flavio Luiz Honorato da Silva;

03 - Lorena Lucena de Medeiros;

04 - Angela Lima Menéses de Queiroz;
05 - Carlos Alberto Bispo;




Fluido de perfuracdo microemulsionado (o/a) a base de agua, 6leo de pinho e polissorbato

80 (BR 10 2018 016377 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Custos mais baixos;
Alta lubricidade;
Estabilidade;

Baixa toxicidade;

Baixo volume de filtrado;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invencdo refere-se a composi¢do de um fluido de perfuragdo Inventores:

desenvolvido a partir de um sistema microemulsionado que compreende uma 01 - Fabiola Dias da Silva Curbelo;
mistura formada por 3 constituintes: uma fase aquosa (agua), uma fase oleosa
(6leo vegetal) e um tensoativo ndao 16nico. Além disso, sdao adicionados
aditivos para que o sistema microemulsionado tenha caracteristicas fisico-
quimicas e reoldgicas de um fluido de perfuragio de pogos. O fluido de
perfuragdo a base da microemulsdao da presente invengdo possui menor custo
que os fluidos drill-in, baixa toxicidade, alta lubricidade, baixa perda de
filtrado e, além disso, apresentou estabilidade e alta viscosidade com uso de 07 - Glauco Soares Braga;
uma quantidade reduzida de viscosificante. A estabilidade agregada pela

microemulsdo ¢ as propriedades obtidas o capacitam a ser utilizado como

fluido para perfurar a formacao produtora (drillin), em substituigao aos fluidos

base agua e base 6leo.

02 - Alfredo Ismael Curbelo Garnica;

03 - Julio Cezar de Oliveira Freitas;

05 - Roxana Pereira Fernandes de
Sousa;

06 - Elayne Andrade Aratijo;

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Processo de obtencdo de nanoparticulas a base de fécula de cara como agente encapsulante

de 6leo essencial, seu uso como agente antifungico e aditivo de reforco em filme
biodegradavel (BR 10 2018 067746 2)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Utilizacdo de uma matriz polimérica
natural;
Baixo custo;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Whesley Silva de Morais;
02 - Mariany Cruz Alves da Silva;
03 - Randolph Mark Beaudry;
04 - Silvanda de Melo Silva;

A presente invengao trata do processo de obtencdo de nanoparticula de fécula
de cara como agente encapsulante de 6leo essencial para ser inserida em uma
matriz polimérica natural de baixo custo e de pureza aceitavel, formando
nanoparticulas que devem conter efeito antimicrobiano ativo sobre o fungo
causador da antracnose, além de servir como aditivo de refor¢o em filmes
formados a base da mesma matriz polimérica, sem alterar os aspectos de cor,
odor ou espessura dos filmes; sendo esses filmes capazes de afetar
positivamente na matura¢ao de frutos embalados por meio da modificagao da
atmosfera interna das embalagens.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Formulacao de colchdes lavadores a base de microemulsao utilizando oleo de pinho,

tensoativo ndo ionico e solucdo aquosa de glicerina (BR 10 2018 068540 6)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Removem o reboco formado pelo fluido de perfuracdo ndo aquoso
das paredes do pogo;

Restauram molhabilidade da rocha;

Melhoram a aderéncia cimento-formacdo e cimento-revestimento;
Apresentam comportamento reoldgico de fluido newtoniano;
Compativeis com o fluido de perfuragdo e a pasta de cimento;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo refere-se a formulagdo de colchdes lavadores desenvolvidos a partir de Inventores:
sistemas microemulsionados, que compreende uma mistura formada por 3 constituintes: uma 01 - Fabiola Dias da Silva Curbelo;
fase aquosa (solugdo aquosa de glicerina), uma fase oleosa vegetal (6leo de pinho) e um 02 - Alfredo Ismael Curbelo Garnica;

tensoativo ndo 10nico (monooleato de sorbitan etoxilado 20-EO). O colchdo lavador ¢

bombeado a frente da pasta de cimento em operagdes de cimentagdo de pogos petroliferos, 03 - Julio Cezar de Oliveira Freitas;

sendo capaz de remover o reboco formado por fluidos de perfuragio nio aquosos e, ainda, 04 - Edson de Andrade Arauijo;
restaurar a molhabilidade da formagdo rochosa, que foi alterada pelo fluido de perfuragio 05 - Elayne Andrade Aratijo;
nao aquoso, fazendo-a ser molhavel a dgua novamente. A utiliza¢ao do colchao lavador, em 06 - Evanice Medeiros de Paiva;

operacoes de cimentagdo de pocos petroliferos, ¢ necessaria, tanto onshore como off-shore,
quando se perfura pogos utilizando fluido de perfurag¢do niao aquoso, para que se tenha uma
melhor aderéncia cimento-formagdo e cimento-revestimento. Os colchdes lavadores 08 - Renata Martins Braga;
formulados a base de microemulsdo apresentam caracteristicas principais relacionadas com

sua grande estabilidade, baixa tensio interfacial e seu alto poder de solubilizagdo de

substancias, sejam elas aquosas ou oleosas (naturais ou sintéticas).

07 - Glauco Soares Braga;

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Hidrdlise de casca e entrecasca da mandioca utilizando enzimas amiloliticas produzidas por

fungo (BR 10 2018 073305 2)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Baixo custo;

Uso do extrato enzimatico bruto sem a necessidade
de purificacao;

Resultados satisfatorios;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
A presente invengao refere-se a um processo de obtengdo de um extrato 01 - Carolina Zanini Oliveira;
enzimatico bruto obtido da fennentac;io em estado solido do bagac;o de 02 - Mariana Sales Carvalho;
malte para posterior aplicagio na hidrolise enzimatica dos residuos 03 - Carlos Alberto Bispo de Sousa;
agroindustrias da mandioca. O extrato enzimatico bruto referido neste 04 - Marcelo Barbosa Muniz;

documento obtém resultados satisfatorios, sem a necessidade de
purificagdo, no que diz respeito ao processo de hidrolise enzimatica que
podem ser comparados aos processos convencionais utilizados na
indastria para obtencdo de aglcares fermentesciveis, os quais podem ser
destinados a produ¢do de xarope de glicose ou bioetanol, visando
economizar tanto no processo produtivo quanto nos pregos de mercado.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Emulsao a base de parafina para aplicacao em fluidos de perfuracao base oleosa (BR 10

2018 075949 3)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Mais barata;
Eficiente;
Minimiza os danos em ambientes;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Danusa Araujo de Moura;
A presente invengao trata da obten¢dao de emulsdes utilizadas como base 02 - Amanda Brito de Carvalho;
para fluidos com aplicagdo na area de perfuragao de pogos de petroleo. 03 - Heber Sivini Ferreira;

Para isso foi utilizado uma emulsdao composta por uma solugao salina a
2% de NaCl, um oleo n-Parafina, um tensoativo 10nico € um co-
tensoativo Alcool Etilico. Sendo utilizada uma razio de co-
tensoativo/tensoativo (2:1). A argila montmorilonita foi adicionada a
emulsdo como agente viscosificante para obtencdo dos fluidos. Foi
avaliada a viscosidade aparente, curvas de fluxo e forga gel.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Processo de remocao de cromo com borra de café (BR 10 2018 076205 2)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Diminuicao do impacto ambiental;
Utiliza o residuo organico;

Baixo custo;
Boa eficiéncia;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Tatyana Alexandre de Oliveira;

02 - Andrea Lopes de Oliveira Ferreira;
03 - Giovanilton Ferreira da Silva;

04 - Antonio Gongalves Junior;

05 - Williane Silva Pinheiro;

06 - Daniel Arndbio Dantas da Silva;
07 - Jéssica Kelly da Silva Negreiros;
08 - Manoel Teodoro da Silva;

A presente invengdo trata de um processo operacional para remover
efluentes ions metalicos, Cr (VI), utilizando borra de café como
adsorvente. Esta invengdo esta relacionada ao campo técnico de
tratamentos de efluentes com uso de biomassa para tratar efluentes
industriais. Esse processo operacional unitario tem grande aplicabilidade
nas estacoes de tratamentos de efluentes, como também, nas proprias
industrias que produz esse tipo de efluente, tornando viavel devido ao
baixo custo com a boa eficiéncia de remog¢dao, além de mostrar-se menos
agressiva ao meio ambiente. O emprego desta técnica apresenta elevada
capacidade, rapidez do processo, seletividade e possibilidade de
recuperagao do metal.

Producao Producao
Pesquisa Aplicada em Pequena em Escala
Escala Industrial
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Espuma dental com adicéo de 6leo essencial de lippia sidoides cham (BR 10 2018 016386 8)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Trata infeccOes;

Auxilia na mitigacao dos efeitos inflamatorios;
Facilitar o processo de cicatrizacdo na cavidade
oral;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
A presente inveng¢do trata de uma espuma com atividade antimicrobiana, 01 - Alessandra Estevam dos Santos;
cicatrizante ¢ analgésica que sdo propriedades presentes no 6leo essencial 02 - Fabio Correia Sampaio;
da lippia sidoides cham, planta medicinal nativa do Brasil conhecida 03 - Raimundo Aprigio de Menezes
popularmente como alecrimpimenta pertencente a familia Verbenaceae. E Junior;
usada como antisséptico pela populagdo. Suas propriedades 04 - Fabiano Vieira Vilhena;

antimicrobianas e larvicidas estio associadas a presenca de timol e
carvacrol no seu 6leo essencial. A atividade do 6leo essencial de Lippia
Sidoides Cham ¢ relatada em estudos mostrando sua capacidade
inseticida e larvicida onde ¢ descrita a atividade antibacteriana deste 6leo
contra Staphylococcus aureus, Pseudomonas aeruginosa e Escherichia

Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes
in vitro in vivo
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Sistema de liberacdo controlada de farmacos para acao hemostatica (BR 10 2018 016633 6)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Facilidade de producao;
Armazenamento

Estrutura tridimensional;
Elevada area de superficie;
Propriedade absorvente ;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo descreve uma esponja hemostatica e coagulante
composta de quitosana e nanoparticulas de poli(ecaprolactona) (PCL)
contendo acido tranexdmico. Os polimeros empregados sdo
biocompativeis, atoxicos e facilitam a hemostasia e a cicatrizacdo de
feridas. Diante disso, as esponjas de quitosanaPCL incorporando acido
tranexamico, apresentam potencial para serem utilizadas na terapia de uso
topico. Testes de caracterizagio do material demonstraram boa
adequabilidade para uso e ensaio in vitro demonstrou excelente agao
hemaglutinante conjugada.

Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Ié?ltr:ggz
in vivo

Inventores:

01 - Karlivania Ferreira de Andrade;

02 - Rebeca Tibau Aguiar Dias;

03 - Jefferson Muniz de Lima;

04 - André Ulisses Dantas Batista;

05 - Lucio Roberto Cancado Castellano;
06 - Paulo Rogério Ferreti Bonan;
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Microencapsulado com atividade antifungica (BR 10 2018 068337 3)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Tratamento alternativo antifungico;

Controle e melhoramento das caracteristicas

biofarmacéuticas do Bifenil 4-Carboxilato de Metila (B4CMET) _g’
foram conseguidas a partir da complexacao deste com a

B-ciclodextrina (BCD);

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:
01 - Fernando José de Lima Ramos

A presente invengdo conjuga a formagdo de microencapsulado de Bifenil Junior;
4-Carboxilato de Metila (B4CMET) com B-ciclodextrina (BCD) 02 - Deysiane Oliveira Brand3o;
enfatizando sua maior estabilidade e potencial de uso como agente 03 - Karla Monik Alves da Silva;
antimicotico contra Candida spp., proporcionando, assim, o 04 - Ana Claudia Dantas Medeiros;
desenvolvimento de formas farmacéuticas estaveis, efetivas e 05 - Marta Maria Conceicdo;
representativas para o tratamento alternativo as doengas fungicas. Um vez 06 - Damido Pergentino de Sousa;
que os tratamentos atuais tém atividade farmacolédgica comprometida pelo 07 - Rui Oliveira Macédo;

desenvolvimento da resisténcia fungica.

Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Ié‘i’ltr:(élgz
in vivo
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Orabase gel com adicao de 0leo essencial de lippia sidoides cham para tratamento de lesdes

bucais (BR 10 2018 068924 0)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Trata infeccOes;

Auxiliar na mitigacao dos efeitos

Inflamatérios;

Facilita o processo de cicatrizacdo na cavidade oral;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invepqﬁo~ trata de um Gel. de Orabgse a base do odleo dg Lippia sidoidf.s :)r;.v-e:;t;)r:f C eleste Caires Pereira
Cham com aplicagdo na darea de biotecnologia para uso de pacientes que estdo N

acometidos de lesdes bucais, tais como: mucosite, periodontite, visando uma acdo G’us.mao; ) )
antimicrobiana do produto frente aos patogenos periodontopatogénicos, tais como: 02 - Fabio Correia Sampaio;
Agregatibacter actynomicetomitans ¢ Porpyromonas gingivalis. O gel ¢ obtido através 03 - Alessandra Estevam dos Santos;
dos seguintes constituintes: uma fase oleosa caracterizada pelos os seguintes 04 - Raimundo Aprigio de Menezes
compostos:  Vaselina(80%), oleo Mineral(17%), Carboximetilcelulose(0.5%), Janior;

Propilparaben(0.15%). Oleo de Lippia sidoides Cham (0.25%) e Trietanolamina q.s.p.
Todos os compostos serdo levados ao equipamento de Banho-Maria paraaquecimento
at¢ 75°C utilizando o termdometro de mercario para aferigdo. Apods a finalizagao da
formulagdo sera adicionado Trietanolamina q.s.p para o ajuste de pH compativel com
a cavidade oral (em torno de 7.0). A bisnaga sera de 5 a 10 gramas.

Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes Ié?:ct{dos
in vitro in vivo INICOS

S &
": ,fjnnvg Agéncia UFPB de Inovacdo e Tecnologia - Telefone: (83) 3216 — 7558 — Email: inova@reitoria.ufpb.br a




Eugenol microparticulado antinociceptivo e antinflamatorio para procedimento

endodontico conservador (BR 10 2018 071645 0)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Excelentes efeitos antinflamatorio e analgésico,
além de citotoxicidade;
Controle de sua liberacao;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengdo apresenta um agregado tecnoldgico ao eugenol
convencional por reduzir a dor pos-operatéria, visando a diminuigdo de
insucesso e gravidade de infec¢bes pos-operatorias apds realizagao de
pulpotomia. O dito eugenol microparticulado ¢ constituido por pos de
coloragdo  branca e  odor  caracteristico, capsulado com
maltodextrina(Figura 1) na propor¢ao 9:1, obtido pelo método de spray-
drying, afim de estabelecer um material para uso na pulpotomia com a
finalidade de diminuig¢ao da dor posoperatoria(Figura 3) e caracteristicas
antinflamatoria.
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Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes
in vitro in vivo
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Inventores:

01 - Consuelo Fernanda Macedo de
Souza;

02 - Fabio Correia Sampaio;

03 - Maria Soraya Pereira Franco
Adriano;

04 - Carlos Christiano Lima dos Santos;
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Processo para bloqueio de canais de calcio por meio de porfirina (BR 10 2018 073744 9)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Aplicacao tanto na medicina humana quanto
veterinaria;

A MnTE-2-PYP>* é usada para o bloqueio de canais
de calcio;

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao trata de um processo caracterizado pela utilizagao da
porfirina MnTE-2PYP5+ para bloqueio de canais de calcio visando sua
aplicagdo tanto na medicina humana quanto veterinaria. Destacando-se o
efeito de redugdo da sinalizagdo intracelular associada ao bloqueio dos
canais de cdlcio em uma relacdo concentracdo dependente e tempo
dependente.

Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes Ié?:ct{dos
in vitro in vivo INICOS
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Inventores:

01 - Enéas Ricardo de Morais Gomes;

02 - Andrezza Mina Barbosa;

03 - Carla Maria Lins de Vasconcelos;

04 - Jader dos Santos Cruz;

05 - José Ferreira Sarmento Neto;

06 - Diego Santos de Souza;

07 - Demetrius Antonio Machado de
Araljo;

08 - Silvia Carolina Guatimosim
Fonseca;

09 - Jalio Santos Rebougas;

10 - José Evaldo Rodrigues de Menezes
Filho;

11 - Itamar Couto Guedes De Jesus;
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Agente antileucémico sintetico derivado da podofilotoxina (BR 10 2018 076325 3)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Induz a parada no ciclo celular com concomitante
morte celular;

Uso terapéutico para o tratamento das malignidades
Hematoldgicas;

PERFIL TECNOLOGICO

Inventores:

01 - Demetrius Antonio Machado de
A presente invencao esta no campo da quimica medicinal de compostos Araujo;
bioativos ¢ trata de um derivado sintético da podofilotoxina visando servir 02 - Isabela Tatiana Sales de Arruda;
como indutor de morte celular. Destinase ao uso terapéutico para o 03 - Glaucia Verissimo Faheina
tratamento das malignidades hematologicas, principalmente como agente Martins;
antileucémico, a partir do processo molecular, cuja estrutura quimica ¢ 04 - Petronio Filgueiras de Athayde
representada pelanomenclatura: (2S,6S,7R)-4-(4-FLUORO-3- Filho;

NITROFENIL)-7-METIL-12,14-DIOXA-4-
AZATETRACICLO[7.7.0.02,6.011,15]JHEXADECAL(16),9,11(15)-

Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes Es:ct{dos
. N Clinicos
in vitro in vivo
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Processo de obtencao de microencapsulado de 6leo essencial com liberacdo aromatica

prolongada (BR 10 2018 076431 4)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Usado como repelente de acao prolongada;
Pode ser usado livremente em ambientes de
edificacdes, moveis ou no bolso de

vestuarios ou em bolsas;

PERFIL TECNOLOGICO
Inventores:

A presc?nte invengdo trata especnahpente de uma fonnulac;ao/proc.esso de baixo cus’to e 01 - Abra3o Pinheiro de Sousa;
de facil preparagao, para obtengdo de um sache contendo microcapsulas de oleo R )
essencial de citronela para ser usado como repelente de mosquitos que causa dengue, 02 - P.etronlo Filgueiras de Athayde
chikungunya, febre amarela e zika ou de oleo essencial de erva-doce, eucalipto, Filho;

alfazema, lavanda ou capim limdo para uso como aromatizantes de ambientes, 03 - Francinara da Silva Alves;
amaciantes e enxaguantes de roupas. Para tanto, utiliza-se o método de polimerizagao

in situ de resina uréia-formol junto com uma emulsdo do o6leo essencial no preparo da

microcapsulas que, posteriormente pode ser envasado no sache ou adicionado na

formulagdo de amaciante ou enxaguantes de roupas. Dessa forma, a inven¢iao com

microcapsulas permite a liberagdo de 6leos volateis de maneira mais lenta, gradual

por mais tempo permitindo que cheiro/odor seja mais prolongado no ambiente,

odorizando ¢ assim protegendo pessoas e animais contra picadas de insetos nocivos.

Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes Ié?:ct{dos
in vitro in vivo INICOS
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Pomada orabase com clorexidina antisséptico (BR 10 2018 077333 0)

BENEFICIOS E CARACTERISTICAS

Aplicacbes em lesdes que necessitem de limpeza na
cavidade oral;

Possui acao anti-inflamatoria e cicatrizante;
Formulacao a partir do uso de um microparticulado

de digluconato de clorexidina com maltodextrina; _

PERFIL TECNOLOGICO

A presente invengao ftrata de uma pomada orabase com adigdo de
microparticulas digluconato de clorexidina com maltodextrina na
concentragao de 0,12%. Testes realizados em laboratério comprovaram
que a referida pomada apresenta importante redugdo dos patdogenos
Staphylococcus aureus (ATCC 15656), Streptococcus pneumoniae
(ATCC 6303), Klebsiella pneumoniae (ATCC 13883), Pseudomonas
aeruginosa (ATCC 27853), Aggregatibacter actinomycetemcomitans
(ATCC 29522) ¢ Porphyromonas gingivalis (ATCC 49417), ¢ o fungo
Candida albicans (ATCC 26645). Além da atividade antimicrobiana, a
referida pomada também apresenta acao cicatrizante e analgésica com o
intuito de tratar infecgdes, auxiliar na mitigacdo dos efeitos inflamatorios
e facilitar o processo de cicatrizagao oral.

Fase Pré- Fase Pré-
Pesquisa Aplicada Clinica Testes Clinica Testes Ié?:ct{dos
in vitro in vivo INICOS

Inventores:

01 - Michelline Cavalcanti Toscano de
Brito;

02 - Fabio Correia Sampaio;

03 - Fabio Santos de Souza;

04 - Lilian Van Der Linden;

05 - Taynara Batista Lins Melo;

06 - Giselle Medeiros da Costa One;

07 - Raimundo Aprigio de Menezes
Junior;
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